
Carnitascochinita Pibil 

Quesadillas

cochinita Pibil

Birria

2 Crispy Tortillas, garnished with sour cream, guacamole,
cheese, Salad and onion

Panierte Jalapeños 

Nopales 

4 tortillas with Melted cheese
4 Tortillas Mit Geschmolzenem käse

100% 
VEGETARISCH

100% 
VEGETARISCH

100% 
VEGETARISCH

Carnitas
langsam geschmortem Schweinebauch (8std) serviert mit

frischen Zwiebeln, Koriander, Limette

Nopales

Pollo Adobado 

junge, flache, ovale Blätter des Feigenkaktus aus
Mexiko, Mit Hirtenkäse (vegan ist auch Möglich)

Vegan Alambre

nopales or  hibiscus 
with Paprika onion, vegan cheese and guacamole

Jamaica

Alambre
Gegrilltes Rindfleisch mit Paprika,

Zwiebeln, Guacamole und käse
beef strips with Paprika, onion, cheese and guacamole

Nopales

Alambre

Enchiladas

Pollo

junge, flache, ovale Blätter des Feigenkaktus aus Mexiko

Vegan Alambre

4 tortillas with:
 Pulled pork pibil, chicken or Nopales topped with

one of our salsas:

 Home made salsa
 beans sauce

 garnish with sour cream, cheese and onion with coriander

quesaBirria
Langsam geschmortes, zerpflücktes rindfleisch, 

besonders zart und saftig. mit Käse

low-cooked pork belly (8 hours) served with 
fresh onions, cilantro, and lime

Nachos Mit Käse

100% 
VEGETARISCH

€19,00 A

Baja Shrimp
Panierte garnelen, Guacamole mit einer cremigen,

rauchigen baja-sauce und tomate, Zwiebel und Koriander 
Breaded shrimp, Guacamole with a creamy smoky baja sauce and

Tomato onion and cilantro

€16,90 C, A, G, H

100% 
VEGETARISCH

Nopales oder hibiskus mit Paprika, Zwiebeln,
Guacamole und Veganem käse

€17,90

Hibiskusblätter mit Guacamole und Frischkäse
hibiscus leaves with guacamole and fresh cheese

€16,50

cochinita Pibil
Ein rezept der maya kultur, zerpflücktes schweinefleisch mit

traditionellen Gewürzen und bohnen (Pulled pork)
a maya recipe with pork and mexicans spices and beans 

MExican superfood, the cactus, with Fresh Cheese (Vegan Option)

€15,90

€16,90

€15,90 A

Hähnchen mit Guacamole, Zwiebeln und koriander
chicken with guacamole, onion and Coriander 

€16,90

100% 
VEGETARISCH

100% 
VEGETARISCH

€17,50

MExican superfood, the kaktus

beef strips with Paprika and onion

€17,90

€19,00

E. F. g1

4 gefüllte tortillas mit:
Schwein pibil, Hähnchen oder Nopales

 übergossen mit einer unserer Salsas: 

 Hausgemacht salsa
Bohnen salsa

garniert mit sour Cream, käse und zwiebeln mit Koriander

A 
A 

A 
A 

A. g1

chicken with guacamole, onion and Coriander 
€17,90 A. g1

Gegrilltes Rindfleisch mit Paprika and Zwiebeln 

Hähnchen mit Guacamole, Zwiebeln und koriander

nopales or  hibiscus with Paprika 
onion and vegan cheese

Nopales oder hibiskus mit Paprika, 
Zwiebeln und Veganem käse

€18,50 g1. e. f 

Tacos

e. f 

A

Deep Fried jalapeños with cheese inside

Nachos mit Käse und bohnen und ein protein
NAchos with cheese & BEans and one meat

2 knusprige Mais Tortillas, garniert mit sour cream,
guacamole, käse, salat und Zwiebeln

Choriqueso

Carnitas

Chorizo with Cheese and 4 tortillas 

Vorspe i s en
Guacamole mit Tortilla Chips

Guacamole with Home made tortilla chips 
+€2,00 Mit Käse /with cheeese

6 Stück €7,50
12 Stück €13,90

€9,50

€14,50

€12,50

€9,00

A

A

A

4 mais tortilla 

Taco Mix €15,90
Carnitas, Pollo, Nopales & Cochinita Pibil 

burr i t o s
1 Weizenmehl 30cm tortilla 

Authentic Mexican Slow cooked beef, tender and juicy 

a maya recipe with pork and mexicans spices and beans 

Mit bohnen, guacamole, reis und käse
with beans, guacamole, rice and cheese 

€19,00

€17,90

€17,90

A. g1

Tostadas
€17,50
A. g1.

2 Stück

A. g1

A. g1

A

Panierte jalapeños mit geschmolzenem Käse

Chilaquiles €17,50

tortilla chips übergossen mit salsa, garniert mit
Hirtenkäse, koriander, Zwiebeln, sour cream und

Wahlweise mit:
Huhn, chorizo Oder Nopales

A. g1

tortilla chips covered with salsa, garnished with cheese,
coriander, onions, sour cream and optionally with: 

Chicken, chorizo ​​or nopales 

Langsam geschmortes, zerpflücktes rindfleisch, 
besonders zart und saftig 

Ein rezept der maya kultur, zerpflücktes
schweinefleisch mit traditionellen Gewürzen und bohnen 

langsam geschmortem Schweinebauch (8std) 
low-cooked pork belly (8 hours) 

+€2,00 Mit extra Käse/with extra cheeese

Authentic Mexican Slow cooked beef, tender and juicy in quesadillas

€18,90

All prices include Taxes, Tip is not included
If you have any food allergies please let us know 

A

garniert mit zwiebel und Koriander

Hänchen Cochinita Pibil Napales

Auswählen:

https://taqueriacantinalalucha.com/menu/#
https://taqueriacantinalalucha.com/menu/#
https://taqueriacantinalalucha.com/menu/#


Margarita Frozen 0,4l
Lime, Maracuya or Strawberry
Mexican Carajillo 0.3l
Espresso & Licor 43
Cantarito 0,5l
tequila, orange, lime & grapefruit soda
LA MEstiza 0,4l
Mezcal, lime & Grapefruit Soda
Paloma 0,4l
tequila, lime & grapefruit soda
Rumchata 0,4l
RUm & Horchata
Cuba Libre 0,4l
Gin & Tonic 0,4l
Cocktail Pitcher 1.5l
Paloma

Coca Cola 0,330l 
Coca cola zero 0,330l
Mezo mix 0,330l
TafelWasser Glass 0,35l
TafelWasser Spritzig 0,35l
Flasche tafelwasser 1l 
Shorle 0,35l 
Orange / Maracuya
 

Mango tequila shot 2cl
Tequila LA Lucha 2cl
Tequila reposado / blanco 2cl
mezcal 2cl

A Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)
B Fisch

C Krebstiere
D Senf

E Sesam
F Schalenfrüchte (1 Mandel, 2 Haselnuss, 3 Walnuss, 4 Cashew, 5 Pecanuss, 6

Paranuss, 7 Pistazie, 8 Macadamianuss und 9 Queenslandnuss)
G Glutenhaltiges Getreide (1 Weizen, 2 Roggen, 3 Gerste, 4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Kamut

oder 7 Hyridstämme davon)
H Eier
I Soja

J Lupine
K Erdnüsse
L Sellerie

M Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder
10mg/I

N Weichtiere 

Salsa MAchas F,E,K

Mexican
Cocktails

€11,00

€11,00

€14,00

€11,00

€11,00

€11,00

€9,90
€9,90
€36,90

Shots
€3,90
€3,90
€5,90
€4,50

Authentic
Mexican

Menu Nürnberg City Center 
Www.taqueriacantinalalucha.com

Taco Kits Zuhause?
BestelL Online 

Versand Innerhalb deutschland 
Www.Laluchastore.com

Allergene & zusatzstoffe 

Horchata 0,35l
Reismilch mit mandel, vanille und zimt
Tamarindo 0,35l
wie eine “sauerdattel” 
Jamaica 0,35l
Hibiskusblüten-eistee

€3,90
€3,90
€3,90
€3,90
€3,90
€6,50
€4,50

Bier
“Mexikanisches” Bier 0,330l
Helles 0,5l
Weizen Flasche 0,5l
Radler 0,5l
Alkoholfreies Bier 0,330l
Importiertes Bier 0,330l
 
Pitcher Helles 1.5lt 

Bier Cocktails
Mexikanische klassiker 

Michelada 0.5l
Bier, Limettensaft, salz & Gewürze
chelada 0.5l
Bier, Limettensaft, salz 
Michelada Clamato 0.5l
Bier, Limettensaft, salz & tomatensaft 

€8,50

Spritz & Wein
Campari Spritz 0.3l
Aperol Spritz 0,3l
lillet berry 0,3l
Weisswein/ weisswein shorle 0,2l

€7,90
€7,90
€7,90
€6,50

AlkoholFreie Getränke

f1

Sodas & Juices

Beer

Mexican beer Cocktails

€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€6.90

€12,00

G

f1

All prices include Taxes, Tip is not included 

pacifico / Modelo Especial

Kaffee
& NAchttisch

AMERICANO
ICED AMERICANO
LATTE MACHIATTO 
ESPRESSO
ESPRESSO DOPIO

€3.50
€3.50
€4.50
€2.90
€3.60

CHOCO-LAVACAKE    €5,00

€4,50

€4,50

€4,50

Aguas
Frescas
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